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Pommes frites 3,90
= Drillinge Kleine gekochte Kartoffelchen 3,90
= Kartoffel-Gurken-Salat 3,90
& Gemischter Blattsalat 4,90 ‘
Balsamico- oder Joghurtdressing| Gemiuise | Sonnenblumenkerne
Drillinge Kleine gebratene Kartoffelchen 4,90 :
Zwei KartoffelkloRe 2:90 <5
Kartoffelpuree 3,90

Bl et e, B T EEL

KINDERWUNSCHE

Ketchup und Mayonnaise soviel wie gewtinscht!
Beilage bitte extra wahlen

7Zwei Wiener Wirstchen, heild oder kalt 4,80
Schnitzel paniert 5,80
SURES |
DREI-WE Warme-Wirtshaus-Waffel 5,80 |
Mit einer Kugel Rahmvanilleeis und Fruchtkompott |
New York Cheesecake auf Erdbeermark 5,80
Fis: Erdbeer|Schoko | Vanille sind fast immer da:
Kugel Eis, erste Kugel 3,80
Jede weitere Kugel 2,20 *
. ein Schuss Baileys obenauf ' 1,80 |
Portion Schlagsahne 1,20 i

| ~ EIS AM STIEL Bitte am Tresen aussuchen
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HAUPTGERICHTE

Rippchen mit Kraut 12,80

Vom Kamm, mit Landbrot und Senf

Wareniki heiRen bei uns die Ravioli 17,00
\ Mit Liebe und Sorgfalt bei uns hausgemacht und mit
; Pilzragout gefiillt, dazu Sauerrahm und gebraunte Zwiebel

Heisse Frikadelle mit Bratensol3e _ ,
~' Mit Rotkohl und Kartoffelpuree
| Die zweite Frikadelle (unsere wiegen ca. 125g) : + 2,90
~ 250-Gramm-Rumpsteak Medium gebraten 26,50

gt SchmorzwiebelhlKréuterbutterlGebratene Drillinge

% ~ Rehkeulenbraten aus heimischer Jagd : 29,
~ Rotkohl|Kartoffelkl6Re | Preiselbeeren S
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hausgemachte Krauterbutter |Baguettebrot

— |M LANDHOTEL LORTZ —
+ Schinken, saftig gekocht
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mit Krauterdl, Croutons und Kokos-Chips

2PN
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& Kiimmel zum Selberm

+ Raucherlachs mit Orangen-Senf

+ Hahnchenbrust, gebraten, mit Honig-Soja-SoRe

ik &

Ukrainische Soljanka mit Landbrot

Balsamico- oder Joghurtdressing| Gemtise | Sonnenblumenkerne
+ Bonito-Thunfisch, Ei und rote Zwiebelringe

+ Roastbeefstreifen, medium gebraten, grober Pfeffer

Oliven|Zitrone |Schmand
Curry-Zitronengras-Suppe

GroRer Teller Blattsalat

SUPPEN
SALATE
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Herzlich Willkkommen!

Ihr seid in einem WIRTSHAUS angekommen. Einfach und
ehrlich. Hier gibt’s immer etwas zu vespern! Die Gerichte
auf dieser groRRen Karte bereiten wir taglich ab 17.00 Uhr
zU; an Sonn- und Feiertagen zusatzlich mittags
zwischen 11.30 und 14.00 Uhr.
Oder lhr reserviert mit 15 oder mehr Personen.

Wir winschen einen erholsamen, vielleicht
anregenden, angenehmen Aufenthalt und bitten
Euch, alle Wiinsche und Beschwerden, Lob und
Tadel mit uns zu besprechen!

Unsere Wildgerichte kommen aus eigener Jagd oder von
befreundeten Nachbarn. Wildmetzger unseres Vertrauens
ist Familie Scholl in Brombachtal. Fleischwaren beziehen
wir auch von Dieter’s Wurstladen. Eier liefert unser
Eberbacher Nachbar Reimund. Unsere Kuchen kommen,
wie auch Brot und Brotchen, vom Backer Horn in
Frankisch-Crumbach. Viele Krauter wachsen im eigenen
Garten. Konfitlire kochen wir moglichst selbst. Der
Kochkise ist natirlich aus der Kochkaserei in Lorzenbach.

Eine Aufstellung mit allen Angaben zu Allergenen und
Zusatzstoffen bringen wir gern. Alle Angaben in Euro.
Diese Karte gibt es auch in englischer Sprache.
SI’.

B

~ This menu is also available in english.
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Kasefondue V
Selbst am Tisch zubereitet
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enuss im Sharing-Style — ideal fiir gesellige Runden.

-\ nsere Tapas sind zum Teilen gedacht, damit du mehr
Auswahl, mehr Geschmack und mehr gemeinsame

,- Momente genielRen kannst.

Hausgema/chte Aioli mit Salzbrezeln

-

Gerducherte Wildschweinwurst

, mit Gewlrzgurke und Salzbrezeln
Heimisches Wildschwein von Metzger Scholl

»

Schwelzer Kasewiirfel mit Feigensenf

,Rezenter” (= kraftlger) Appenzeller wie er in
unser Fondue kommt.

4

- Leccino-Oliven mit WeiBbrot ‘

N AR | ;
- Rustikale Olivensorte aus Italien. Mildfruchtig, Kraftig

Castelvetrano Oliven mit WeiRbrot
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